
 

Sous réserve de modifications. Dübendorf, octobre 2024 

Aperçu du plan d'examen E-test & mandats pratiques Cours interentreprises branche « Alimentation » pour les  

apprentis débutant leur formation en août 2022 –  GCD & ACD « Approfondissement spécial » - sans « Alimentation & fraîcheur » 

Année 

app. 
Sem. Module Thèmes du cours Thèmes/contenus des évaluations Devoirs pratiques * 

1 

1 

Module de base 1  Diététique & droit pas de Test petit 

Module de base 2  Lait & produits laitiers 
petit test sur le devoir de préparation  

Lait et produits laitiers 
petit 

2 

Module de base 3  Céréales & pain 
petit test sur le devoir de préparation  

Céréales et pain 
petit 

Module de base 4  Viande & poisson  
petit test sur le devoir de préparation  

Viande et poisson (incl. convenience & épices) 
petit 

Module de base 5  Fruits & légumes 
petit test sur le devoir de préparation  

Fruits et légumes 
petit 

Module de base 6  Café, thé & sucreries  

grand test sur les modules de base (MB) 1 - 6  

(Devoir de préparation MB 1 - 6, journée de cours CI 

et connaissances approfondies sur le livre de théorie 

des cours MB 1 - 5) 

grand 

2 
3 

Module de base 7  Boissons 
Petit test sur le devoir de préparation  

Boissons 
petit 

Module d’approfon-

dissement 1 

Répartition variable des  

objectifs sur les jours 

Petit test sur le devoir de préparation  

sur le module approfondissement 1 
petit ** 

Module d’approfon-

dissement 2 

Répartition variable des  

objectifs sur les jours 

Petit test sur le devoir de préparation  

sur le module approfondissement 2 
petit ** 

Module d’approfon-

dissement 3 

Répartition variable des  

objectifs sur les jours 

Grand test sur le module de base (MB) 7 ainsi que les 

modules d’approfondissements (MA) 1 - 3 

(Devoir de préparation MB 7 et MA 1 - 3 **, journée 

de cours CI et connaissances approfondies sur le 

livre de théorie des cours MB 7 et MA 1 + 2) 

grand 

4 pas de CI 
 

 

 

*  pour chaque jour de cours, il y a un mandat pratique pour la préparation du jour de cours (sauf MB 1) ainsi que les mandats pratiques après le jour de cours (y compris MB 1) selon la liste 

**  Exception pour les cours blocs « Viande & poisson » et « Boulangerie maison » : pas de théorie préparatoire spéciale pour le 3e jour de cours d'approfondissement et pas de mandats  

  pratiques (petits) après les jours de cours 1 & 2 



 

Sous réserve de modifications. Dübendorf, octobre 2024 

Aperçu du plan d'examen E-test & mandats pratiques Cours interentreprises branche « Alimentation » pour les  

apprentis débutant leur formation en août 2022 –  GCD & ACD « Approfondissement spécial » - sans « Alimentation & fraîcheur » 

Année 

app. 
Sem. Module Thèmes du cours Thèmes/contenus des évaluations Devoirs pratiques * 

3 *** 
5 

Expériences de 

vente CO E – 1er 

jour 

Répartition variable des  

objectifs sur les jours 

petit test sur le devoir de préparation  

sur le 1er jour d’expérience de vente 
petit 

Expériences de 

vente CO E - 2ème 

jour 

Répartition variable des  

objectifs sur les jours 

petit test sur le devoir de préparation  

sur le 2ème jour d’expérience de vente 
petit 

Expériences de 

vente CO E - 3ème 

jour 

Répartition variable des  

objectifs sur les jours 

petit test sur le devoir de préparation  

sur le 3ème jour d’expérience de vente 
petit 

Expériences de 

vente CO E - 4ème 

jour 

Répartition variable des  

objectifs sur les jours 

grand test sur les expériences de vente (EV)  

jours de cours 1 - 4 

(Théorie de préparation & mandats pratiques EV  

1 – 4, journée de cours CI y compris AAO pour le 

journées de cours EV 1-3 ainsi que les connais-

sances professionnelles pratiques**** MB 1 - 7) 

grand 

6 pas de CI   

 

*  pour chaque jour de cours, il y a un mandat pratique pour la préparation du jour de cours (sauf MB 1) ainsi que les mandats pratiques après le jour de cours (y compris MB 1) selon la liste  

***  la 3ème année d'apprentissage concerne seulement les gestionnaires du commerce de détail (GCD) 

**** connaissances professionnelles pratiques MB 1-7 signifie que vous devez p. ex. savoir ce qu'est précisément une intolérance au lactose ou une maladie cœliaque et que vous pouvez utiliser  

  ces connaissances dans une solution spécifique au client (p. ex. conseil à la clientèle ou réclamation) ; ou que vous connaissez les consignes de stockage pour certains produits. 


